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Asien in nur einem Tag ...
Asia Resort Linsberg stillt akutes Fernweh
Wenn die Temperaturen sinken, sehnen sich die Menschen 
nach Wärme und Sonne und planen Reisen in den Süden 
oder nach Fernost – nicht aber 2020. Ein Jahr, in dem uns 
die Planbarkeit erschwert wurde. Um das Fernweh, beson-
ders für Asien-Freunde, zu stillen, bietet das Asia Resort 
Linsberg ein stimmiges Wohlfühlkonzept für Tagesgäste 
und Wellnessbegeisterte.

Egal ob als Tagesbesucher der 
Therme oder bei einem mehr-
tägigen Aufenthalt im 4-Sterne-
Superior-Resort:
Wer sich eine Auszeit im Asia 
Resort Linsberg gönnt, braucht 
nicht viel Fantasie, um sich in 
einen exotischen Urlaubstag 
voll fernöstlicher Harmonie 
und sinnlicher Lebensfreude zu 
träumen. Perfekt abgestimmtes 
Interieur mit unzähligen hoch-
wertigen Kunstgegenständen 
sind in der Anlage ebenso zu
finden, wie ein Zen-Garten und 
fernöstliche Architektur.

Asien in einem Tag erleben
Der großzügige Thermen- und 
Saunabereich bietet auf 15.000m2 

11 Pools sowie 9 thematisierte 
Saunen. Den Gästen stehen 11 
Pools & 9 Saunen zur Verfügung. 
Zahlreiche Kuschelliegen, Was-
serbetten, Sonnenliegen sorgen 
neben geführten Aufgüssen für 
feine Entspannung in Österreichs 
einziger Erwachsenentherme.

Resort des Lächelns – Linsberg  
Asia Duft - Beim Betreten des 
Hauses verströmt die eigens 
für Linsberg Asia kreierte Duft-
komposition Wohlbefinden und 
einen Hauch von Leichtigkeit 
in allen Räumen. 
	 Die Gäste werden im Hotel 
mit einer asiatischen Begrü-
ßung, Willkommensdrink und 
Erfrischungstuch empfangen, 

sodass Ruhe, Entschleunigung 
und Gelassenheit den gesamten
Aufenthalt begleiten.

Asiatische Momente
Um Erinnerungen an den ver-
gangenen Asien-Urlaub wach 
zu rufen, punktet das Resort 
mit herzlicher Gastfreundschaft, 
die sehr authentisch mit Mit-
arbeitern aus China, Thailand, 
Philippinen und der Mongolei 
gelebt wird. Ein Beispiel dafür 
ist die Teezeremonie, die täglich 
kostenfrei für Thermen- und 
Hotelgäste angeboten wird. Als 
Zeichen der Wertschätzung und 
des „Willkomenheißens“ wird 
den Gästen der Tee serviert. Ganz 
nach fernöstlicher Tradition, die 
besagt, jemandem eine Tasse 
Tee anzubieten, ist in dieser 
Kultur gleichbedeutend damit,
seinem Besucher eine besondere 
Ehre teilwerden zu lassen.

Asiatische Kulinarik
Küchenchef Michael Suttner, 
der Thailand, das Land des Lä-
chelns bereits sehr oft bereist 
hat, nimmt seine Gäste mit – 
auf eine kulinarische Reise: 
In den Restaurants gibt es 
eine facettenreiche Auswahl: 
Authentische asiatische Kü-
che, die mit ihren intensiven 
Gewürzen reich an Schätzen 
ist, sowie österreichische und 
internationale Speisen.

Asiatische Spa-Behandlungen
Im Zen Spa können sich die Gäste 
mit einer Vielzahl an asiatischen 
Massagen und Anwendungen 
verwöhnen lassen. Infos unter 
www.linsbergasia.at � ANZEIGE

]] Das Asia Resort Linsberg: Ankommen und das Fernweh                     
loslassen. � Foto: zVg. 

Linsen Dhal & Hüttenfeeling
Annabelles Winter Kochbuch: Mehr als Rezepte
„Kochen und Essen bringt Menschen zusammen“, ist sich 
Annabelle Knaur sicher. Die gebürtige Badenerin bringt 
rechtzeitig zum Start der kühlen Jahreszeit „Annabelles 
Winter Kochbuch“ heraus. Gespickt mit allerhand Köstlich-
keiten und jeder Menge Ideen für gemeinsame Stunden mit 
Familie und Freunden. 

„Gemeinsam an einem Tisch 
Köstlichkeiten zu essen, dazu 
ein gutes Glas Wein, sich aus-
zutauschen, Zeit miteinander 
zu haben – das gehört zu den 
schönsten Dingen des Lebens. 
Dieser Gedanke zieht sich wie 
ein roter Faden durch meine 
Bücher und Kochkurse“, lacht 
die Autorin. Nicht ganz zufällig  
lautet der Untertitel demnach 

„Entspannte Ferien mit Familie 
und Freunden“, denn das Werk 
ist mehr als nur ein Kochbuch. 
Sieben Kapitel stehen für sieben 
Ferientage mit Vorschlägen für 
Frühstück, Mittagessen, Nach-
mittags-Tee, Abendessen sowie 
Freizeitaktivitäten – beliebig kom-
binierbar, wunderschön bebildert 
und übersichtlich gestaltet. 
	 Von Indoor-Olympics bis Schnee-

ballschlacht hat die passionierte 
Köchin neben 56 Rezepten einige 
Tipps parat, damit die Familien-
mitglieder nach dem Essen nicht 
mit ihren SmartPhones  verschwin-
den. Steinpilzsuppe, asiatischer 
Rindseintopf, Linsen Dhal und 
Pecan Pie - Mit ihren Rezepten 
möchte Knaur zeigen, wie ein-
fach gute Küche funktionieren 
kann, indem man beispielsweise 
exotische Gewürze dazu mischt 
oder internationale Gerichte mit 
geringem Aufwand und wenigen 
Zutaten neu interpretiert. 
	 Annabelle Knaurs Leben 
wurde schon früh vom Kochen 
geprägt. Aufgewachsen in ei-
ner Großfamilie im Gut Dornau 
in Leobersdorf, wo gutes und 
qualitativ hochwertiges Essen 
immer mit vielen Menschen und 
guten Gesprächen einherging, 
entdeckte sie ihre Leidenschaft 
und beschloss, diese zu ihrem 
Beruf zu machen.
	 Gelernt hat Knaur das Ko-
chen an der Londoner Leith’s 
School of Food and Wine und 
am Wiener Modul. Sie arbeitete 
in hochkarätigen Restaurants 
und Hotels in Wien, New York 
und San Francisco. Ihre Liebe 
für die Kulinarik nährte sie auf 
ihren zahlreichen Reisen. Seit 
vielen Jahren fließen diese reichen 
Erfahrungen in Kochkurse und 
private Caterings ein. Annabelle 
Knaur ist Autorin der beiden 
Kochbücher «Be my Guest» und 
«Ganz Entspannt Kochen». 
	 „Annabelles Winter Kochbuch 
ist ab sofort im Buchhhandel 
(ISBN: 978-3-033-07829-1) er-
hältlich. 

]] Gastronomischer Neuzugang in Sooß - Vergangenes Wochenende feierte die Bar „Alexander“ in 
der Hauptstraße 60 ihre Neueröffnung. Hausherr Alexander Laub freute sich, zahlreiche Gäste, 
darunter GR Gabriela Wanzenböck, Bgm. Helene Schwarz und Vizebgm. Christian Stuefer, be-
grüßen zu dürfen. � Foto: Fifi

BMW Bierbaum Golf Trophy 2020

Essen für die gute Sache
Benefizessen zugunsten von No Problem

Es ist bereits zur kulinarischen 
Tradition im Bezirk geworden: 
Janis Gravanis, seines Zeichens 
Hausherr im griechischen Res-
taurant Tsatsiki in Sooß lädt 
einmal im Jahr zum Benefizessen  
zugunsten von No Problem. Auch 
heuer möchten er und sein Team 
nicht darauf verzichten.  Alle 
Kücheneinnahmen von Montag, 
19. und Dienstag, 20. Oktober 

werden zur Gänze dem Verein 
No Problem übergeben. Um 
Tischreservierung wird unter 
Telefonnummer 02252/22 870 
gebeten. 
	 „Gut essen und dabei Gutes 
tun - Wir freuen uns über je-
den einzelnen Gast, der uns  
und unsere Vereinsarbeit un-
terstützt“, appelliert Obfrau 
Maria Rettenbacher. 

]] In Annabelle Knaurs Büchern geht es nicht nur um´s Kochen, 
sondern auch um´s Beisammensein.�  Foto: zVg. 

Dank Corona mussten heuer 
auch die Golfer einige Wochen 
warten, bevor sie nach dem 
Lockdown wieder die Schlä-
ger schwingen konnten. Umso 
dichter war dann auch das 
Programm für die Turniere. 
Eines der Highlights im Golfclub 
Enzesfeld war wieder die BMW 
Bierbaum-Trophy, im Zuge de-
rer fünf spannende Bewerbe 
auf dem Programm standen. 
Vergangenen Samstag  wurde 
zum großen Finale geladen. 
Aufgrund der geltenden Restrik-
tionen musste dabei heuer auf 
Musik und Tanz leider verzichtet 
werden. Bei ausgezeichneten 
Schmankerln vom Buffet, das 
von den Gastronomen Manu 
und Jürgen  liebevoll angerich-
tet wurde, war die Stimmung 
dennoch ausgezeichnet. 
Als Gesamtsieger des heuri-
gen Jahres durften sich Do-
ris Eitler und Mario Schmidt 
über schöne Preise freuen, 
die vom Enzesfelder Bürger-
meister Franz Schneider und 
Bierbaum-Verkaufsleiter und 
Turnierorganisator Joachim 
Schattschneider überreicht 
wurden. 
Groß ist die Freude auch beim 
Therapiezentrum Regenbogental, 
das diesmal in den Genuss 
der Benefizsammlung kommt, 
die jedes Jahr bei den BMW-
Bierbaum- Turnieren durch-
geführt wird.  � Fotos: RaDi

Filmfrühstück
Knives Out

Am Sonntag, 25. Oktober, ab 
11 Uhr, findet im Kino Baden 
das beliebte Filmfrühstück statt. 
Nach einem abwechslungsreichen 
Frühstück flimmert die Krimi-
nalkomödie „Knives Out - Mord 
ist Familiensache“ mit Daniel 
Craig, Jamie Lee Curtis, Toni 
Collette und Chris Evans über 
die Leinwand. Filmstart ist um 
12.30 Uhr. Infos: 
www.kinobaden.at.


